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Aperitivo mimosa, prosecco, succo di arancia

Pinzimonio con maionese di soia alla rapa 
rossa

Code di gamberi in pasta kataifi con guacamole 
di Mango

Pizzette con capperi di Pantelleria e acciughe 
del Cantabrico

Bacetti di Grana Trentino alle erbe

Mignon di arancini di riso

Risotto alla zucca con pesto di Lucania e 
riduzione di Teroldego

Filettino di maiale alla senape e mele Golden 
della Val di Non

Semifreddo alle arance rosse di Sicilia con 
mousse di cioccolato bianco e salsa campari

Caffè e piccola pasticceria

Acqua minerale frizzante e naturale

Vino selezione Rialto

€ 39,00

• • •

• • •

APERITIVO

MENU

Kyr royal, prosecco, succo d’arancia 

Tartare di salmone con le sue uova

Buschette ai pomodorini e basilico

Code di gamberi croccanti con guacamole di 

avocado

Olive ascolane

Mignon di arancini di riso

Tempura di verdure invernali

Scaglie di grana con miele di arancio

Ravioli di zucca e ricotta con salsa Venexiana 
e guanciale di maiale arrostito

Tagliata di Angus al sale di Maldon con riduzione 
di Valpolicella

Tortino di patate alla crema

Insalatina di rucola e pecorino 

Tiramisù sifonato con salsa di frutti di bosco

Caffè e piccola pasticceria

Acqua minerale frizzante e naturale

Vino selezione Rialto

€ 48,00
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